
Degustazione

Al calice si presenta con un caratteristico 
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Informazioni Tecniche
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PIETRA

Romangia Cagnulari IGT

La Società Viticoltori Romangia è nata nel 

1996 da un sogno condiviso: custodire l'anima 

autentica dei vitigni autoctoni di questa parte 

della Sardegna. 

Ogni socio porta avanti questa missione con 

passione instancabile: creare vini che 

raccontano storie di qualità, preservando nel 

tempo la purezza di vitigni che sono l'essenza 

stessa di questa terra. 


